ie Krone in ies, der Stum-
penhof in en, Kuntzers
Oxle am Esslinger Marktplatz und
das Top Air am Flughafen sind die
Gewinner des zweiten Gastrono-
mie-Wettbewerbes der EB r
i , der Esslinger Stadtmarke-
Zﬂhﬁﬂ Tmlrlmusm GmbH (EST)
und des Deutschen Hotel- und Gast-
stittenverbands . Mehr als
11 000 Gaste sowie Leser unserer
i hoben die Krone auf den
ersten Platz in Esslingen und den
Stumpenhof auf den ersten Platz im
Kreisgebict. Den nhof
zeichneten sie zudem noch flir die
beste schwibische Kiiche aus. Die
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platz und Joe Pefias im Dick kamen
in der Stadt auf die Plitze zwei und
drei. Im Kreis gingen diese Platzie-
n an den Liwen in Altbach
das Hotel Lamm in Scharnhau-
SEn.
Zudem zeichnete eine Jury aus Pro-
minenten ihre eigenen Favoriten
aus. In Ess]ingen sind dies Kuntzers
Oxle, die Weinstube Eifele und Mi-
chelangelo, im Kreis das Top Air,
Zum Schwanen in Kongen und die
Ulrichshéhe in Hardt. Der Preis der
Prominenten;j fir die beste
schwiibische Ki ging an die
Weinstube Eifele.
Damit zeichneten Jury und Giste
sowohl Trend-Lokale mit hoher Be-

sucherfrequenz als auch die Gour-
met-Restaurants aus. Es ging darum,
Restaurants zu primieren, in denen
sich die Gdiste so richtig wohlfiihlen.
Lokale also, in denen nicht nur die
Kiiche, sondern auch Ambiente und
Service stimmen.

«[2as kann nicht wahr sein”, sagt
Rosa Marrazzo-Murano, Betreibe-
rin des Ristorante Krone, als sie von

ihrem Sieg erfihrt. Den habe sie
vielleicht der Sympathie zu verdan-
ken, die ihr | geniefle. Es gehe

in der Krone sehr familiiir zu - jeder
kenne sich und die Giste fiihlten
sich offensichtlich wohl. Rosa Mar-
razzo-Muranos Bruder Salvatore
Marrazzo ist Betreiber der Reichs-

Reichsstadt am E.mhnger Rathaus-
? dt, die auf Platz zwei gelandet ist.
wle Giiste haben uns in ihrer Treve
bestatigt”, sagt Marrazzo. Und er
sich, dass der erste Platz in der
amilie geblieben ist.

im Kreis ging der erste Platz und der
Preis fiir die beste schwibische Kii-
:he an den Stumpenhof in Plochin-
gen. Uli Wiigerle bezeichnet den
Gastronomie-Wettbewerb als eine
tite Sache. Die Teilnahme sei fiir
jeden Gastronomen im Kreis Esslin-
gen Pflicht. Er habe sich die im Lo-

| abgegebenen Stimmkarten

nab angesehen, So habe ermterﬂ

N

ersten Platz an Kuntzers Oxle am
Esslinger atz. Manfred
Kuntzer gehért Jahren zu den
Spitzenkochen der Stadt. ,Ich freue
mich riesig, es ist immer eine schéne
Besta bei so was dabei zu
sein®, Koch. .

Auf den ersten Platz im Kreis hob

wohl daran liegen, dass wir besser
als die anderen sind", sagt Betreiber
Hans Hummel. Als er sich vor 24
Jahren sel machte, habe
er das Gliick gehabt, dass gerade die
wnouvelle cuisine® in H%-de kam.
»Da habe ich dann das Gegenteil
acht”, erzdhlt Hummel, Seit-
bietet er in seiner Weinstube
nur schwibische Gerichte an. ,Je-
den Tag koche ich spontan drei oder
vier Sachen, die gar nicht auf der
Speisekarte stehen. Die Giiste fra-
g::mdﬂﬁ i Hﬁm
gibt. Man muss eben ein
dafiir haben, was die Leute
“, sagt Hummel. )
re Sigle / Fotos: Lahoti, Bulgrin



